
SUPERSONICO 
 
 
 
START OF THE WEEK    -    Weihnachtspaket 
 
 
 
 
Buchen Sie das „ALL INCLUSIVE“ - Weihnachtspaket im Supersonico  
 

an einem Montag, Dienstag oder Mittwoch im November oder Dezember. 
 

Unkompliziert und ohne weiteren Aufwand zum direkten losfeiern. 
 
 
 
Enthält folgende Leistungen: 
 
 
 
-Exklusive Nutzung der Location für 6 Stunden 
 
-Getränkeflaterate für alle Gäste im gesamten Zeitraum   
          
-Weihnachtliches – Abendbuffet mit Entenkeule und veganen Anteilen  
          
-Nutzung der Soundanlage inkl. Laser, Nebelmaschine und des Free WLAN 
 
-Grunddekoration, Personal und Endreinigung 
 
________________  
 
Montag bis Mittwoch ab 30 Personen…                                             66,00€ netto p.P.                                                                            
 
 
 

 
 
 
Zusatzleistungen möglich: 
 
 
DJ - inkl. Technik & Licht für 6 Std.:                                     399,00€ netto 
 

Fotobox - all inklusive:                                                             599,00€ netto 
 

Glühweinempfang:                                                             8,90€ netto p.P.  
 
 

 
 



WEIHNACHTSBUFFET – Santa Clause 
 
 
 
Suppe 

# Vegan / Schaumsuppe vom Winterkürbis mit süßer Mandelmilch		

 

 
Vorspeisen 

# Wintertee geräucherte Entenbrustmedaillons mit Bratapfelsalat und Cumberlandsauce  

# Gartenchampignon gefüllt mit Pilz-Duxelles und Gorgonzola überbacken  

# Kalbsfrikadelle mit Erbsen in Variation  

# Gemischter Brotkorb, Vollkornbrot, Ciabatta, kleine Brötchen und Gänseschmalz  

# Spinatsalat mit Birnen und Äpfeln in Walnuss-Vinaigrette 

# Feldsalat mit Lemonen-Lachswürfel 

# Vegan / Rosmarinpolenta mit tomatisiertem Gemüsechutney 

# Vegan / Süßkartoffelsalat mit Harissa, Cremiger, aromatischer Salat                                           
mit gerösteter Süßkartoffel, Kichererbsen, Feldsalat und Joghurtdressing  

 

 
Hauptgänge 

# Geschmorte Entenkeule in Glühweinsauce mit hausgemachtem Kirsch-Rotkraut 
und Semmelknödeln 

# Geschmortes Ochsenbäckchen in Burgherrensauce mit Steinpilzen und Butterkartoffeln  

# Vegan / Tagliatelle mit Limetten- Mandelsauce und Muskatkürbis  

 

 
Dessert 

# Mousse au Chocolat von der Toblerone  

# Lemon Curd – Englische Zitronencreme 

# Vegan / Apfel-Waldbeeren-Crumble mit Zimt  

 
 



GETRÄNKEFLATERATE 
 
 

 
Pils vom Fass 

*** 
Rotwein 

*** 
Weißwein 

*** 
Sekt 
*** 

Softdrinks & Säfte 
*** 

Kaffee / Tee & Wasser 
 
 

Alle Gäste bestellen bei ihrer Veranstaltung die gewünschten Getränke als Flatrate. 
Alle weiteren Getränke aus unserem Sortiment, können selbstverständlich ebenfalls 

auf Selbstzahlerbasis oder auf Rechnung bestellt werden. 
 

 

 
 
 
Wie geht’s jetzt weiter??? 
 
Nun benötigen wir nur noch eine E-Mail von ihnen mit folgenden Event Informationen: 
 
*Name 
*geplantes Datum (evtl. alternatives Datum) 
*Art des Events 
*geplante Uhrzeit und Dauer 
*geplante Personenanzahl 
*welche oben genannten Leistungen sollen berücksichtigt werden 
*Wünsche & Sonstiges 
 
Wir senden dann ein erstes, unverbindliches Angebot zu und reservieren ihren Wunschtag. 
Falls dann noch Veränderungen gewünscht sind, einfach schreiben. Eine Besichtigung ist 
natürlich auch möglich. 
 
Selbstverständlich können Sie uns bei Fragen auch telefonisch erreichen: 
 
Martin Nimz 
Eventleitung 
0176/62186502 
martin.nimz@supersonico.berlin 
 


