
 
 
 

 

                                  Abendbuffets Weihnachten(ab 30 Pers.) 
 
 

   Red Nosed Reindeer 
 
 
Suppe 

# Vegan / Samtsuppe von Steinpilzen 

 
Vorspeisen 

# Wintertee geräucherte Entenbrustmedaillons mit Bratapfelsalat und Cumberlandsauce	 

#	Zarte Räucherlachsrosen mit hausgemachter Honig-Dillsauce	

#	Laugenkonfekt mit Gänserillette und Weißweinbirne 

#	Gemischter Brotkorb, Vollkornbrot, Ciabatta, kleine Brötchen und Gänseschmalz	 

# Vegan / Kräutercrêpes mit Taboulé und karamellisiertem Feta gefüllt	 

# Vegan / Falafelbällchen mit pikanter Tomatensalsa 

# Vegan	/	Bunte Blätter – Eisberg-, Feld- und Kopfsalat, Tomaten, Gurken,                                
Paprika, Croutons, und vegane Tomaten- Vinaigrette	 

 
Hauptgänge 

# Geschmorte Gänsekeule mit Backpflaumen-Zwiebelsauce, Rotkohl und Kartoffelklößen  

# Mageres Wildgulasch, butterzart gegart, in einer delikaten Pilzsauce,                     
Preiselbeeren und Kräuterkartoffeln 

# Vegan / Romanesco-Pfanne mit Fregola und Mandelsauce 

 
Dessert 
 

# Schokoladenmousse und Crème von weißer Schokolade mit Krokant  

# Lemon Curd – Englische Zitronencreme 

# Vegan / Creamy Blueberry Cheesecake  

 
 
 
 
 

                                                                                                                                      34,90€ netto p.P. 



 
 
 

 

                                  Abendbuffets Weihnachten(ab 30 Pers.) 
 
 

          Santa Clause 
 
 
Suppe 

# Vegan / Schaumsuppe vom Winterkürbis mit süßer Mandelmilch	 

 
Vorspeisen 

# Wintertee geräucherte Entenbrustmedaillons mit Bratapfelsalat und Cumberlandsauce  

# Gartenchampignon gefüllt mit Pilz-Duxelles und Gorgonzola überbacken  

# Kalbsfrikadelle mit Erbsen in Variation  

# Gemischter Brotkorb, Vollkornbrot, Ciabatta, kleine Brötchen und Gänseschmalz  

# Spinatsalat mit Birnen und Äpfeln in Walnuss-Vinaigrette 

# Feldsalat mit Lemonen-Lachswürfel 

# Vegan / Rosmarinpolenta mit tomatisiertem Gemüsechutney 

# Vegan / Süßkartoffelsalat mit Harissa, Cremiger, aromatischer Salat                                           
mit gerösteter Süßkartoffel, Kichererbsen, Feldsalat und Joghurtdressing  

 
Hauptgänge 

# Geschmorte Entenkeule in Glühweinsauce mit hausgemachtem Kirsch-Rotkraut 
und Semmelknödeln 

# Geschmortes Ochsenbäckchen in Burgherrensauce mit Steinpilzen und Butterkartoffeln  

# Vegan / Tagliatelle mit Limetten- Mandelsauce und Muskatkürbis  

 
Dessert 

# Mousse au Chocolat von der Toblerone  

# Lemon Curd – Englische Zitronencreme 

# Vegan / Apfel-Waldbeeren-Crumble mit Zimt  

 
 

                                                                                                                                      30,90€ netto p.P. 

 
--Alle Angebote zzgl. Lieferkosten-- 


